DURBACH

Im Ganzen confierte Ginsestopfleber

mit Hibiskusbutter und Triiffelp h
im Restaurant Wilder Ritter, Durbach

. 89

DURBACH

pagnersauce; einen schonen Akzent vermoch-
le die nicht 2u (ppige Schafskasekruste auf
einem Lammkarree (mit milder Peperonata
und Dlivenpolenta) zu setzen,

Das Preis-Leistungsverhaltnis von Speis’ und
Trank (gute Weinauswahl, Schwerpunkt Baden
und Frankreich) ist durchaus reell

0 Ritter-Stube
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Wie ein Paralleluniversum im ansonsten mo-
dern gestylten Ritter Durbach mutel die nos-
lalgische, geschmackvoll-rustikale Ritterstu-
be an. Die behagliche Atmosphare animiert

auf Anhieb zum langeren Verweilen und der

motivierte Service fut sein Bestes, dem Gast
seinen Aufenthall hier so angenehm wie mog-
lichzu gestalten

Besonders angetan waren wir von den kuli-
narischen Darbietungen, denn das Team um
Christian Baur kredenzt hier zu (iberaus mode-
raten Preisen eine rundum attraktive, badisch-
elsassische Regionalkidche, wie man sie auf
diesem Niveau lange suchen muss. Beson-
ders die "4 fiir 44"-Offerte, 4 Gange nach Wahl
fir 44 Euro, ist an Preiswurdigkeil kaum zu

Regionalkiiche auf Feinschmecker-
niveau: Ritter-Stube in Durbach
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Uberbieten. Sehr beliebt dirfte der tadellose
Ganseleber-Gugelhup! mit Traminer-Gelee und
Brioche sein, for den sich auch kein hoch-
dekoriertes Gourmetrestaurant mit klassischer
Kiche zu schamen brauchte. Sehr tein auch
die gebackene Kalbszunge nebst Kalbskopl
Kopisalat, marinierten Linsen und Remoulade
ader die wuchlige, Gberbackene Schnecken-
suppe mit Thymian-Rastorot als Verireter der
dettig-rustikalen Schmankerl, die hier aller-
dings nie derb daherkommen, sondem ei-
gentlich immer sehr apart

Alles handwerklich und geschmacklich schon
auf dem Punkt auch bei gerostetem Waller mit
klginen Bratkatoffeln, Gartenkrautern und Oli-
venvinaigrette sowie dem Zander auf schiol-
zigen Kalbskopfspatzle mit dicken Bohnen
und gebackener Schwarzwurzel. Doch allein
schon fur den famosen mirben Sauerbraten
mit kleinen, lockerleichien GrieBknodeln,
Senfkomn-Sauverkirschen und einer tiefgrun-
digen Sauce, die geradezu nach einem guten
Roten mit Substanz schreil, lohnt es sich, hier-
her 2u kommen

Desserts wie der Arme Ritter mit schmelzigem
Vanilleeis a la Pacojet und feinherber Ries-
lingsabayone, oder ein waschechter, karame-
lisierter Kaiserschmarrn aus der Kupferpfan-
ne, fluffig-leicht und von Thymian-Honig-Eis
passend begleitet, runden das rundum runde
Mahi bestens ab. Auch an wohlfeilen Troplen
bester badischer Winzer (und noch Einiges
mehr) besteht hier kein Mangel.
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Mit groBem finanziellen Autwand hat der junge
Hotelier Dominic Miller das weithin bekannte

Traditionshotel Ritter Durbach zu einem mo-
dernen Outfit und zeitgemalem Komfort ver-




holfen. Auch kulinarisch soll der
neue Ritter kunflig Mafstabe
setzen, und so holte sich Mal-
ler fir die Gastronomie des
Hauses, insbesondere aber fur
das Gourmetrestaurant, den
ambitionierten und talentier-
ten Christian Baur als Kuchen-
leiter.

Unser "Aulsleiger des Jahres"
von 2005, damals noch in der
Residenz zu Meersburg tatig,
ist ein kreativer Kopt mit inno-
vativen Ideen, aber auch viel
Sinn for Klassik. Er ist ausrei-
chend selbstkritisch, hat ge-
niigend Bodenhaftung und ist
perade noch dabei, seinen ei-
genen Stil zu finden. Entspre-
chend bunt und vielseilig ist
das Repertoire, das sich in je-
dem Fall sehr reizvoll prasentiert, aber noch
ginwenig den roten Faden vermissen lasst
Sein Faible turs Produkt, der immense Aul-
wand, den er for manche Zubereitung betreibt
der Blick fir die Details - alles Indizien dafiir,
dass aus ihm mal ein ganz Grofier werden
kannte. Derzeit misste er vielleicht seine
Schaffenskraft starker bundeln und etwas fo-
kussierter arbeiten. Manche Kreation wirk!
noch zu bunt, zu vielfaltig - manches wie be-
liebig austauschbar

In die richtige Richtung weisen in jedem Fall
schon Kreationen wie die im Ganzen confierte
Ganseleber, die geschmacklich und haptisch
adaqual im Mittelpunkt steht und von Hibis-
kusbutter und Truffel-Punsch einen gelunge-
nen Akzent verlieghen bekommt. Auch der
Spanferkelbauch mit krosser Kruste und zar-
tem, saftigem Fleisch, der mit einem Krdu-
lercrépe, Orangenrahmkraul und Wasabi-Ka-
viar kontrastreiche Begleiter zur Seile hat, pra-
sentiert sich als gelungen komplexes, aber
wunderbar rundes Gericht mit Tiefgang

Hier und da scheint uns manche Kreation
hinsichtlich einer hoheren Bewertung nicht
anz 2u Ende gedacht und noch ausbaulahig,
etwa der an sich grandiose, im Entenfett con-

Im Restaurant Wilder Ritter (o.) in Durbach kreden-
zen Kiichenchef Christian Baur und sein Team krea-
tive Feinschmeckerkiiche auf hohem Niveau

fierte, schon magere, festfleischige Lachs mit
ginem feinwirzigen Petersilienwurzel-/Brun-
nenkresse-Plree und Kimmelkaffee-Jus oder
das Duett von See- und Kalbszunge im Rol-
kohlsafl. Spannende, gut angedachte Kreatio-
nen, denen eben nur ein wenig das Unver-
wechselbare fehll.

Qualitativ und handwerklich ldsst auch die
soufflierte Taubenbrust im Blatterteigkissen
mit Auberginen-Papardelle keine Winsche of-
fen, doch kdnnte Baur solche Gerichte sicher
noch spannender gestalten und ihnen den
letzten Kick geben, indem er noch etwas
starker aut haptische und geschmackliche
Kontraste setzt

Etwa 50, wie s jetzt schon bei der Degusta-
tion von der Schokolade sehr (berzeugend
gelingt, bel der sieben verschiedene Schoko-
ladenvariationen als leils sehr spannungsrel-
che Liaisons einhergehen. Etwa Kakao-Cana-
che mit Eukalyptus-Eis, eine Schokoladen-
Punch-Kugel mit Senfkomer-Sauerkirschen
oder auch schlichiweg nur Schokolade mit et-
was Fleur de sel

Das modeme, optisch dezent verspielle Am-
biente passt recht gut zu Baurs Kiche. Der
Service unter der Leitung von Ronny Weber
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EFRINGEN-KIRCHEN DURBACH

apiert versiert und bestens eingespielt. Die
Weinkarte offeriert ein sehr gut strukturiertes,
hochwertiges Sorfiment internationaler Ge-
wachse,
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Weingut Andreas Mannle < www.lraube-blansingen.de

Weingut Alexander Laible TR '

Unterweiler 48, =2 77770

® 0781-2842380 : ]

www. weingut-alexanderfaible.de

Weingut Andreas Laible Gasthof Traube E
Am Bihl 6, B2 77770 Alemannenstr, 19, =< 79588

Heimbach 12, B4 77770 =7 Mi-So12-14 Uhr u. 18.30 . 5

W 0781-41238, www.weingul-faible.de (Efringen-Blansingen)
Al = 07628-3423780
i
B 0781-41486, www.weingut-maennle.de Uhr, Mo u. Di AT, “
HG: 37-42, M: 69-112

Weingut & Weinhaus Schwérer

Grol 8. B TTT70 Zimmerpreise: 4 95-115 /¥ 116-136 {
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www.welngul-schwoerer.de

Genau das Ist der Nachwuchs, den dig deut-
sche Spitzengastronomie braucht! Junge und
selbstbewusste, aber nicht selbstdarstelle-

Vincent Becker Feinkost rigche Gaswebe_r und Koche, die kompro-
Spezialitatenversand m_|sslo._% auf Qualitat setzen, aber trotzdem ge-
Gewerbestr 11, 579285 winnbringend mr1scnar1ep missen, und fr
R 07664-07980, www.vincent-beckerde  01C SONOT daher das Wohlbefinden der Gaste
4 oberste Priorifat hat und nicht das Hatscheln s
Al ———————————— —  deseigenenEgos
Hier, In der weithin bekannten Traube am ma-

lerischen Dorfbrunnen, Ist genau solch ein
Gespann Mitte des letzten Jahres angetreten
erstklassige, unaulgeregte Kuche und perfek-
ten, unpratentinsen Service zu bieten. Die jun-

gen Gastgeber, llka und Mikolai Weisser,

e ' i haben zahlreiche namhafte Stationen in ihrer
LANDMANN

Vita— ebenso wie Kichenchef Henrik Weiser

Anbau auf Gber 145 Milionen Jahre der zuletzt in verantwortlicher Position im
Schlosshotel Friedrichsruhe kochte. Weisser Begustation v i
und Weiser - nicht verwandt und nicht ver- egustation von der Schokolade

schwagert - kennen sich aus gemeinsamer fm Wilden Ritter in Durbach
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